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プラムやブラックチェリーなどの豊かな果実に樽由
来のヴァニラ香が溶け込み、わずかに土のニュアンス
も。滑らかなタンニンとともに柔らかな果実味が口
の中でふくらむ。肉料理はもちろん鰻やサーモンの
ローストと。

アルコール：14.4vol%／エキス： 2.87g/100mL／還元
糖：1.7g/L／pH：3.75／総酸：5.15g/l （酒石酸として）

【テイスティングノート】

【分析値】


