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熟したリンゴやパイナップル、キャンデー、アプリ
コットなど豊かなフルーツフレーバーと酸がバランス
よく広がり、ほろ苦さとイーストの香りが余韻まで続
くリッチなスパークリング。アペリティフにカナッペ
をつまみながら。

アルコール：11.2vol%／エキス： 2.48g/100mL／還元
糖：0.9g/L／pH：3.67／総酸：6.30g/l （酒石酸として）
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